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Queste informazioni sono
basate sulle conoscenze
attualmente disponibili, fornite
dal produttore alla Mazzoleni
SPA, e, a nostra conoscenza,
soho accurate e complete.
Tuttavia quanto specificato non

puo essere considerato come
un diritto o una garanzia.

These informations are based
on the actual available
aknowledgements, supplied
from producer to Mazzoleni
SPA, and, as far as we know,
are accurate and complete.
However all the informations
showed can not be assumed as
a guarantee.
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YOUR QUALITIES OUR VALUE =

PROTEINA DI RISO ET

1.6.20 Proteina di riso

NOTE TECNICHE:
La PROTEINA DI RISO ET & un prodotto ad alto contenuto proteico, ottenuto mediante trattamento enzimatico
(privo di corpi estranei o altri cereali).

OGM free, senza glutine e ipoallergenico.

CARATTERISTICHE FISICHE E CHIMICHE
Aspetto

polvere beige, senza grumi

Odore

COMPONENTI ANALITICI (espressi sul T.Q.):
Proteina grezza

neutro, senza aromi aggiunti

68,0 %

Ceneri

1,5%

Grassi grezzi

9,5%

Fibra grezza

3,7%

Densita 0,50-0,70 kg/I
Black spots >0.2mm <10/175cm2
Lisina 2,6 %
Metionina 1,95 %
Treonina 2,5%
Triptofano 1,4%
Arginina 6,0 %
GRANULOMETRIA:

PSD: > 180 um <1%

PSD: <300 um >90 %

DOSAGGIO:

Suini: dal 2,5 % al 7,5%

CONFEZIONE:

SACCO 25 KG




