
  

 

GLUCOSAMINA SOLFATO 
13.2.8 Glucosamina 

 

NOTE TECNICHE: 
La GLUCOSAMINA SOLFATO è una molecola ottenuta dalla chitina estratta dai gusci di crostacei 
come gamberi, granchi o aragoste, costituita da una combinazione di glucosio e dell’amminoacido 
glutammina. Lo scopo principale della GLUCOSAMINA SOLFATO è di mantenere l'integrità della 
componente cartilaginea delle articolazioni: in seguito a carenze metaboliche o come risultato del 
processo di invecchiamento, il corpo non è più in grado di produrre abbastanza glucosamina, ciò 
provoca la degenerazione del tessuto cartilagineo e lo sviluppo di osteoartrite. 
 
ASPETTO: 
Polvere  
Bianco 
 
 
COMPONENTI ANALITICI (espressi sul T.Q.): 
Potassio ______________________________________________________________________ 13 % 
 
INDICAZIONI D’USO: 
Miscelare negli alimenti componenti la dieta giornaliera secondo le istruzioni del tecnico 
nutrizionista. 
 
 
CONFEZIONE: 

                                                                                                   
                                                             
                                                                 SACCO 25 KG                

 

 
Agg.  ST 20/10/2026 
 


