
  TRIPTOFANO (L-Triptofano) EUROLYSINE  
Additivi per mangimi – Amminoacidi, loro Sali e analoghi 

L-Triptofano 3c440 
 

 
NOTE TECNICHE: 
Il TRIPTOFANO è un aminoacido essenziale 
contenuto nelle proteine vegetali, implicato in 
alcuni processi metabolici legati al rilascio di 
serotonina e nella sintesi di alcuni cofattori 
legati alla fosforilazione ossidativa. 
Il TRIPTOFANO è prodotto industrialmente per 
fermentazione a partire da zuccheri semplici; 
si presenta come una polvere cristallina 
bianco-giallastra dall’odore e dal sapore tipico, 
si miscela 
facilmente per la formazione di mangimi 
completi e complementari. 
 

 
 
 

 
 

 
C11H12N2O2 

Massa molecolare: 204,23 u

 
 
COMPONENTI ANALITICI (espressi sul T.Q.): 
Umidità ______________________________________________________________________ 1,0 % 
Titolo di triptofano ____________________________________________________________ 98,0 % 
 
 
 
 
 
CONFEZIONE: 

                                                                                                   
                                                             
                                                                 SACCO 20 KG 
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