
 

 

OLIO DI SOIA GREZZO  
Oli e grassi vegetali (Soia) 

 
NOTE TECNICHE: 

L’OLIO DI SOIA GREZZO è ottenuto tramite estrazione delle sostanze grasse contenute nei semi 

oleosi della soia.  

L’OLIO DI SOIA GREZZO è ricco di acidi grassi polinsaturi, in particolare contiene due acidi 

grassi essenziali, il linoleico (che rappresenta circa il 50% degli acidi contenuti nell’olio di soia) e il 

linoleico (l’8% circa), di fondamentale importanza nelle diete per suinetti (affinché sia sfruttato al 

meglio il loro corredo enzimatico ricco di lipasi), e nelle diete per magroni e scrofe lattanti (per 

aumentare l’energia della dieta).  
 
 
COMPONENTI ANALITICI (espressi sul T.Q.):  

Umidità ___________________________________________________________________ 0,22 % 

Oli e Grassi grezzi ___________________________________________________________99,0 % 

Impurità (in etere di petrolio) __________________________________________________0,03 % 

Acidità (espressa come acido oleico) ______________________________________________0,88% 

 

 
INDICAZIONI D’USO:  

Suinetti __________________________________________ 2 – 4 kg (su 100 kg di mangime finito) 

Suini Magroni_________________________________________2 kg (su 100 kg di mangime finito) 

Suini Ingrasso (fino a 120 kg) ____________________________ 1 kg (su 100 kg di mangime finito) 

Scrofe gestanti ______________________________________ 1-2 kg (su 100 kg di mangime finito) 

Scrofe allattanti _____________________________________ 2-3 kg (su 100 kg di mangime finito) 

Verri ____________________________________________ 2 – 3 kg (su 100 kg di mangime finito) 

 

 

 

 

Cura 

 

 

CONFEZIONE 
Cura 

TANICA 20 KG 
 

FUSTO 190 KG 
 

CISTERNA 1000 KG 
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